Wedding Menu Sample 9

JELOVNIK I
Dalmatinski pršut, kuhana šunka, kulen, sir, francuska salata

((
Govedska juha s domaćim rezancima

((
       Svinjski kare na pekarski način
     Pureći file u umaku od šampinjona

Pohani pileći file na bečki način

Pekarski krumpir
Povrće na maslacu
Rizi bizi
Sezonska salata

( zelena miješana, bijelo zelje, rajčica, mrkva )

((
Svadbena torta po želji
((
Kava

Po osobi 230 kn

JELOVNIK II
Dalmatinski pršut, kuhana šunka, kulen, sir, francuska salata

((
Govedska juha s domaćim rezancima

((
Teleći file u umaku od šampinjona

Svinjski kare na pekarski način

Pohani pureći file na bečki način

Hrustavci od krumpira

Povrće na maslacu

Krumpir na pekarski način
Sezonska salata

( zelena miješana, bijelo zelje, rajčica, mrkva )

((
Svadbena parfe torta
( jagoda, vanilija i čokolada )

((
Kava

((
Slavonski čobanac

Po osobi 275 kn

JELOVNIK III

Dalmatinski pršut, kuhana šunka, kulen, sir, francuska salata

((
Govedska juha s domaćim rezancima

((
       Svinjski kare na pekarski način
     Pureći file u umaku od šampinjona

Pohani pileći file na bečki način

Pekarski krumpir
Povrće na maslacu
Rizi bizi
Sezonska salata

( zelena miješana, bijelo zelje, rajčica, mrkva )

((
Svadbena torta po želji
((
Kava
((
Pečena vruća janjetina

Pole od krumpira

Pečeni hrskavi odojak

Rajčica i mladi luk
Po osobi 305 kn

JELOVNIK IV
Dalmatinski pršut, kuhana šunka, kulen, sir, francuska salata

((
Govedska juha s domaćim rezancima

((
Pečena teletina iz pećnice

Pureći hamburški ražnjić
Svinjski file u umaku od gljiva

Povrće na maslacu

Pečeni krumpir iz pećnice

Rizi bizi
Sezonska salata

( zelena miješana, zelje, mrkva )

((
Svadbena torta „Bečka banana“
((
Kava

((
Pečena vruća janjetina

Pole od krumpira

Pečeni hrskavi odojak

Rajčica i mladi luk

((
Slavonski čobanac

Po osobi 355 kn

JELOVNIK V
Hladna zakuska

(pršut, domaći kulen, suha pečena govedina
sir, francuska salata, punjeno jaje)

((
Govedska juha s domaćim rezancima

((
Zapečeni zagorski štrukli

((
Glazirana teleća prsa, pohani svinjski file
Pečena janjetina

Povrće na maslacu

Pole od krumpira
Složena sezonska salata

Rajčica i mladi luk

((
Parfe torta Šumsko voće
((
Kava

((
Pečeni hrskavi odojak, kiseli krastavci i paprika
Domaća šunka, rajčica i hren

((
Čobanac na slavonski

Po osobi 365 kn

HLADNO – TOPLI BUFFET JELOVNIK I

Dalmatinski pršut s istarskom salatom

Domaća kuhana šunka, rotkvica, hren

Slavonski kulen

Riblja salata «Adriatic»

Morska salata od račića i tjestenine

Francuska salata

Razni sirevi

((
Govedska juha s domaćim rezancima

((
Zapečeni zagorski štrukli

Zeleni rezanci sa lososom

((
Glazirana teleća prsa, povrće na maslacu

Pureći file u umaku od šampinjona, hrustavci od krumpira

File od orade s krumpirom iz pećnice

Piletina na meksički, riža s povrćem
Pohani teleći medaljoni, pekarski krumpir

Izbor sezonskih salata s dresinzima

((
Pita od jabuka

Savijača od višanja

Prekomurska gibanica

Voćne košarice

Princess krafne

((
Svadbena parfe torta
( vanilija/čokolada)
((
Kava

((
Čobanac na slavonski

Po osobi 285 kn

HLADNO –TOPLI BUFFET JELOVNIK II
Dalmatinski pršut s dinjom

Domaća šunka s hrenom

Slavonski kulen

Dimljeni losos mariniran s kavijarom

Miješani sirevi s ikebanom od voća

Francuska salata

Salata od plodova mora

Salata «Caprese»

((
Pileća ragout juha

((
Zapečeni zagorski štrukli

File od grdobine u umaku od šampanjca

((
Grenadini s povrćem na maslacu

Pečena teletina s krumpirima iz pećnice
Pileći noisettes na meksički, riža s povrćem

Janjeći kotlet Four Points, rajčica,patlidžan,tikvica,šampinjon na žaru
Pohani svinjski file, pekarski krumpir

Pureći file u umaku od šampinjona, bačvice s peršinom

Izbor sezonskih salata s dresinzima

((
Voćne košarice

Princess krafne

Savijača od višanja

Pita od sira

Varaždinska kocka

Sezonsko voće

((
Svadbena parfe torta od borovnice i vanilije

((
Kava

((
Čobanac na slavonski

Po osobi 310 kn

HLADNO –TOPLI BUFFET JELOVNIK III
Dalmatinski pršut s maslinama

Domaća kuhana šunka s hrenom

Hladan Roastbeef sa umakom Remoulad

Slavonski kulen

Pečena suha govedina

Miješani sirevi s ikebanom od voća

Francuska salata

Salata od hobotnice

Goveđa salata s artičokama

((
Govedska juha s domaćim rezancima

((
Zapečeni zagorski štrukli

Tagliatelle s morskim račićima

Pileći rižoto s vrganjima

((
Goveđi file u dva paprena umaka, pariški krumpir

Pečena teleća koljenica s krumpirima iz pećnice i povrćem na maslacu

Svinjski medaljoni “Gurmandiz”, hrustavci od krumpira
Pureći hamburški ražnjić, sataraš

Svježi losos u umaku od kopra, tikvice

Srneći medaljoni na lovački, okruglice od kruha

Pureći file u umaku od tartufa s fužima

Izbor sezonskih salata s dresinzima

((
Voćne košarice

Altazar kocke

Savijača od višanja

Pita od sira

Karamel krema

Tiramisu

((
Svadbena Schwartzwald torta

((
Kava

((
Pečeni hrskavi odojak i vruća janjetina

Pole od krumpira, rajčica i mladi luk

((
Čobanac na slavonski

Po osobi 365 kn

PAKET PIĆA OD HOTELA CLASSIC
Domaći aperitiv

( travarica, lozovača, stock, istra bitter, amaro )

Bijelo vino Graševina Kutjevo

Crno vino Pelješac

Mineralna voda i prirodna izvorska voda Studena
Izbor gaziranih sokova ( coca-cola, fanta, sprite )

Izbor prirodnih sokova ( juice, jabuka, borovnica )

Pivo Ožujsko
Po osobi 150 kn

PAKET PIĆA OD HOTELA PREMIUM

Domaći i strani aperitivi
( travarica, lozovača, stock, istra bitter, jagermeister, whiskey Ballantines, 
vodka šumsko voće, Campari)

Bijelo vino Graševina Kutjevo

Crno vino Pelješac

Mineralna voda i prirodna izvorska voda Studena
Izbor gaziranih sokova ( coca-cola, fanta, sprite )
Izbor prirodnih sokova ( juice, jabuka, borovnica )
Pivo Ožujsko

Po osobi 170 kn

PAKET PIĆA OD HOTELA EXCLUSIVE

Domaći i strani aperitivi
( travarica, lozovača, stock, istra bitter, jagermeister, whiskey Chivas Regal, 

vodka šumsko voće, Campari, Martini)
Pjenušac „Freixenet“
Bijelo vino Graševina Kutjevo 0.75 lit
Crno vino Plavac Blato Korčula 0.75 lit
Mineralna voda i prirodna izvorska voda Studena
Izbor gaziranih sokova ( coca-cola, fanta, sprite )

Izbor prirodnih sokova ( juice, jabuka, borovnica )
Pivo Ožujsko, Stella Artois, 
Cognac Martell
Po osobi 250 kn
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	230
	50
	10
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	Svadbeni Menu 2.
	275
	50
	10
	150
	170
	250



	Svadbeni Menu 3.
	305
	50
	-
	150
	170
	250



	Svadbeni Menu 4.
	355
	50
	-
	150
	170
	250



	Svadbeni Menu 5.
	365
	50
	-
	150
	170
	250



	Svadbeni Buffet 1.
	285


	50
	10
	150
	170
	250



	Svadbeni Menu 2.
	310
	50
	10
	150
	170
	250



	Svadbeni Menu 3.
	365
	50
	-
	150
	170
	250




DODATNE USLUGE

Servis vlastitog pića…………………………………………………………………50 kn po osobi

Servis vlastite janjetine/odojka, rajčice i mladog luka……………….…………..10 kn po osobi

Pečenje vlastite janjetine/odojka ….………………………………………………150 kn/kom
Doplata za slavonski čobanac ili vinski gulaš…………………………………….30 kn po osobi

Navlake za stolice s mašnama ( bijele )…………………………………………..uključeno u cijenu
Cvjetni aranžman za stol za mladence…………………………………………….650 kn

Cvjetni aranžman, svijeća i menu karta……………………………………………10 kn po osobi

Čuvani hotelski parking………………………………………………………………5 kn po satu

Djeca od 4-10 godina………………………………………………………………..50% cijene

Noćenje za goste vjenčanja za 1ili 2 osobe sa doručkom……………………….80 EUR po sobi

Korištenje hotelskih sefova………………………………………………………….uključeno u cijenu

Troškovi ZAMP-a ( autorska prava izvođača )……………………………………uključeno u cijenu

